


MenuLouvre
N o s s o  d i f e r e n c i a l  é  vo cê !

Veja os detalhes:



D u r a ç ã o :  5  h o r a s  d e  e v e n t o  

M í n i m o  d e  p e s s o a s :  3 0  p e s s o a s

S e r v i ç o s  i n c l u s o s  n o  e v e n t o :
• Material necessário para organização do evento: copos de vidro,
guardanapos, porta-guardanapos, toalhas para a mesa principal e para a
mesa de saladas, pratos e talheres;
• Está incluso mão de obra para operação do evento: Operador(a) de Chapa,
copeiro(a) e garçom(a), todos devidamente uniformizados. 
• Não estão incluídas toalhas para mesas de convidados e enfeites de mesa.

V a l o r e s :
Segunda a Quinta: R$52,00 por pessoa (exceto feriados e véspera de feriados)

Sexta a Domingo: R$53,00 por pessoa

Crianças de 0 a 5 anos: isentas

Crianças de 6 a 10 anos: meio pagantes

Informações

*Valores sujeitos à alterações



Cardápio

*Valores sujeitos à alterações

B e b i d a s :
Coca-Cola;
Guaraná;
Coca-Cola ou Guaraná zero;
Água Mineral sem gás;
Suco - néctar (acréscimo de
R$ 3,00 por pessoa)

As bebidas são servidas
durante todo o evento.

E n t r a d a s :

Torrada com pasta - patê a
base de ricota e tomate seco
ou ervas finas ou azeitona
preta - opção sortida
Massa de crepe aperitivo - 

   - Queijo ralado, calabresa, alho   
poró e orégano
   - Queijo ralado, alho poró,
orégano e manjericão

A entrada tem duração: 
1 hora 

F i n a l i z a ç ã o

M e s a  d e  c a f é

Café preto
biscoitos amanteigados

30 minutos finais do evento

S a l a d a :

Acompanhamento do crepe
salgado 

Mix de folhas verdes
Cenoura
Repolho roxo
Fruta da época

A salada acompanha o
cronograma do crepe salgado



C r e p e s
S a l g a d o s :
O crepe Salgado tem duração:
1 hora e 40 minutos 
Escolher até 7 opções do
menu abaixo: 

*Valores sujeitos à alterações

1. Atum com muçarela, cebola e
tomate

2. Atum com requeijão

3. Brócolis com muçarela

4. Bacon frito, muçarela, ovo e
batata palha

5. Calabresa com cebola

6. Calabresa com requeijão

7. Calafrango - calabresa, frango,
cebola e requeijão

8. Carne moída com cheddar

9. Carne moída, requeijão,
azeitonas verdes e ovo

10. Champignon ao molho rose
com requeijão

11. Creme de palmito com
requeijão

12. Frango desfiado com passas e
requeijão

13. Frango refogado com requeijão

14. Frango refogado, requeijão,
milho e batata palha

15. Marguerita - muçarela, tomate,
manjericão e orégano

16. Muçarela, presunto, tomate e
orégano

17. Napolitano - calabresa,
muçarela, cebola e tomate



18. Peito de peru, azeitonas,
tomate seco e muçarela

19. Peito de peru, muçarela e alho
poró

20. Peito de peru, requeijão e
tomate seco

21. Portuguesa - muçarela, ervilha,
ovo e presunto

22. Presunto com requeijão

23. Requeijão, cheddar, parmesão
e gorgonzola

24. Vegetariano - tomate, rúcula e
manjericão e muçarela

A c o m p a n h a m  m o l h o  a o
s u g o  e  m o l h o  b r a n c o

Pausa de 20 minutos para higienização das chapas para início do crepe doce

*Valores sujeitos à alterações



1. Banana, açúcar e canela

2. Beijinho

3. Brigadeiro especial

4. Cajuzinho

5. Chocolate com avelã

6. Chocolate com banana

7. Chocolate com maçã

8. Chocolate com raspas de
laranja

9. Doce de leite

10. Doce de leite com amendoim

11. Doce de leite com coco ralado

12. Goiabada com requeijão

13. Maçã, açúcar e canela

14. Manga com mel

15. Morango com chocolate
(somente em época)

16. Pêssego em calda com
chocolate

17. Prestígio - chocolate com coco

*Valores sujeitos à alterações

C r e p e s  D o c e s :
O crepe doce tem duração de:
 1 hora 
Escolher até 4 opções do menu abaixo:

A c o m p a n h a m  b o l a  d e
s o r v e t e  e  c a l d a



E q u i p e :

Garçom extra: R$ 150,00
Chapa extra: R$ 150,00

M a s s a s
e s p e c i a i s :

Massa Integral (Acréscimo de
R$ 4,00 por convidado)
Massa sem glúten com
farinha de arroz (Acréscimo
de R$ 5,00 por convidado)

C r e p e s  S a l g a d o s
R e c h e i o s  T o p
Acréscimo de R$ 5,00 por
convidado em cada sabor

Creme de camarão com
requeijão
Shimeji na ao molho oriental,
requeijão e cebolinha
Tiras de filet mignon ao molho
de gorgonzola
Tiras de filet mignon,
requeijão e cereja
Ricota com passas e nozes

C r e p e s  D o c e s
R e c h e i o s  T o p
Acréscimo de R$ 5,00 por
convidado em cada sabor

Ganashe de chocolate
Camafeu de nozes
Trufado de maracujá
(Chocolate branco, creme de
leite, maracujá)

Extras

*Valores sujeitos à alterações

o p ç õ e s  d e
c o n t r a t a ç õ e s  à  p a r t e




